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DRAGOR STRANDHOTEL
Forretter

Serveres fra Rl. 17.30

Fyldte bleksprutter

Med hummer og stenbider souffle serveret i gurkemejesuppe Kz

Stegte Rammuslinger

Serveres med_flodeRogte jordskoRRer og @ble i calvados, hertil lakse rogn samt fennikel crudite Kr.:

Stegt makrel

Serveres pd muslinger bonne femme Kr.:

Carpaccio af oksemorbrad

Serveres med salat vendt i troffel olie og parmesan ost G
Hovedretter

Meuniérestegt rodiungefilet

Serveres med kRammuslinger og sRorzonerrodder, spinat og @rteskum Kr:

Helstegt rodspette

Serveres med persillesauce og Rogte Rartofler Kr.:

Grillet lammeRrone

Serveres med Rantarel puré, Rrydret Rartoffelmos samt Rantarelsauce K1

Grillet tournedos 250 gr.

Serveret med s@sonens svampe og portvinssauce Kr.:

Fiskerlcjets Gode Madsted
Draggr Strandhotel, Havnen, 2791 Dragor - Tlf.: 32 53 00 75

www.dragoerstrandhotel.dk
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DRAG@R STRANDHOTEL
Det Traditionelle Kokken

Panerede rodspettefileter
Serveres med hjemmelavet remoulade og pommes frittes

Fleskesteg
Serveres med rodRdl, sRysauce og Rartofler

Pariserbof
Serveres med peberrod, capers, pickless, rodbeder, log og rd eggeblomme

Wiener schnitzel a’la Dragor Strandhotel
Serveres med ristede grontsager, stegte Rartofler samt skysauce

Dagens Ret
Sporg venligst tjeneren

Desserter
PandeRage-poser
Serveres med hvid chokolademousse, mango kompot og mango sorbet
ChoRolade fondant

Serveres med honning glaserede figner og vanille is

Ost

Udvaly af husets Danske og Europeiske oste

Fiskerlcjcts Gode Madsted
Draggr Strandhotel, Havnen, 2791 Dragor - TIf.: 3253 00 75

www.dragoerstrandhotel.dk
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